
遠賀中間医師会在宅総合支援ｾﾝﾀｰ　H30.1.16
参加人数43名　ｱﾝｹｰﾄ43名

現場で役立つ介護職のための講座『在宅療養における高齢者の栄養サポート』　アンケート集計
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職種
介護職員 13 名
介護支援専門員 11 名
訪問介護員 8 名
管理栄養士 4 名
管理者 3 名
看護師 2 名
理学療法士 1 名
作業療法士 1 名

所属
居宅介護支援事業所 10 名
訪問介護事業所 8 名
老人保健施設 7 名
ショートステイ施設 5 名
通所介護 4 名
グループホーム 3 名
小規模多機能ホーム 1 名
有料老人ホーム 1 名
訪問看護ステーション 1 名
その他
病院 2 名
介護老人福祉施設 1 名

内容について

十分に理解できた 27 名

まあまあ理解できた 12 名

少し難しかった 0 名

難しかった 0 名

無回答 4 名



【　講義内容・実技研修について　　印象に残ったこと　】

【　感　想　】

・トロミを付けた食事をおいしいと思う方法が知りたい。

・大変勉強になりました。今後患者さんに活かせていけるようにしたいと思います。

・実際に管理栄養士の方と調理して食べやすい形態の食事をつくるなどの研修ができないか？

・レシピなどの共有はできないでしょうか？

・講演はとてもわかりやすく、実技研修やｸｲｽﾞなど取り入れてよかったと思います。

・在宅の方への一般向けの講習を広めてほしい。
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食べること 飲み込みやすくする調理のﾎﾟｲﾝﾄ 飲み込みにくい食材・料理 市販品の活用

在宅療養における高齢者の栄養ｻﾎﾟｰﾄ
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